
 
 

 

MENU’ CAPODANNO 2023/2024 
 

 

 

o Gli Antipasti 

 

Trionfo di crostacei al vapore 

con marinata di Tropea e Pachino 
 

Filangé di Seppia al finocchio, carotine e pinoli tostati 
 

Carpaccio di Salmone agli agrumi su crostino integrale e burrata  

 

Carne salada del Trentino alla spuma di Caprino e Cipollina 
 

Fiocco di Crudo con sfoglia al tartufo nero e rucoletta  

 

I Primi piatti 

 

Millefoglie alle punte di asparagi 

con Scamorza e Pachino passiti  

 

Paccheri Napoletani  

all’ Aragosta e Astici  

 
Sorbetto al Mandarino  

 
I Secondi piatti 

 

Filetto di Angus  

in riduzione di Sangiovese Superiore e Porcini  

 

Bocconcino di Pescatrice al bacon 

Gamberone su crema di zafferano e timo   

 

I Dessert  

 

Coccola di vaniglia e torroncino 

con scaglie di fondente e caramello  

 

Goloserie di Capodanno  

Buffet di frutta fresca  

 

--------   

 

Zampone e Lenticchie come da tradizione  

 

 

 

 

 


